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D.O.C. RIOJA

Tempranillo y Mazuelo

Vino de parcela, 14 meses de crianza

/ Bodegas Altún.

VINOS TINTOS

MARAÑOSA 

90% Tempranillo y 10% Mazuelo

12 meses en roble americano criado en

cuevas

ALTÚN / 22€

Tempranillo 

14 meses en barrica / Bodegas Altún

VILLACARDIEL / 26€

RAMÓN BILBAO CRIANZA / 18€

100% TEMPRANILLO

 14 meses de crianza en barricas de roble

americano.

Copa: 3.10€/ Botella: 15€

HABLA DEL SILENCIO / 22€

Syrah 50%, Cabernet Sauvignon 30% y

Tempranillo 20%
Bodegas Habla

D.O.C. EXTREMADURA

AZPILICUETA / 18€

85% Tempranillo, 10% Graciano, 5% Mazuela

12 meses en barricas de roble francés y

americano. 

a partir de las 00:00 consumición minima 3.5e



VINOS TINTOS

D.O. RIBERA DEL DUERO

TINTA FINA

100% Tinta Fina

Color cereza intensos

LA LINDE / 22€

Tempranillo y Merlot 

Bodegas López Cristóbal.

LA COLORADA / 28€

Tempranillo 

12 meses de crianza/ Bodegas López Cristóbal.

100% Tinto Fino4 meses en barricas de roble

francés

Bodega EMILIO MORO

CONDADO DE HAZA / 23€

100% Tempranillo 

12 meses en BARRICA 

BODEGA CONDADO DE HAZA

LA PLANTA / 18€

100% TEMPRANILLO 

6 meses en barrica de roble americano y francés.

BODEGAS ARZUAGA

FINCA RESALSO / 20€

Copa: 3.10€/ Botella: 15€

ARROCAL CRIANZA / 28€

Tinto fino

12 meses crianza en barrica

Bodegas Arrocal.

a partir de las 00:00 consumición minima 3.5e



20€

CAVA ÁRABE BRUT NATURE

Macabeo y Parellada

 Elaboración tradicional 

 Bodegas Sani Primavera.

D.O. CAVA

VINOS ESPUMOSOS

VINOS SEMIDULCES

LA BOTELLA AZUL 

Moscatel y Viura

Elaboración tradicional  / Bodega Cría Cuervos

Copa: 3.10€/ Botella: 15€

ÁRABE 

Sauvignon blanc

Elaboracióntradicional 

Bodegas Sani Primavera.

ÁRABE MOSCATO ROSÉ 

Moscatel y Garnacha/ Moscato Frizzante

Rosado / Bodegas Sani Primavera.

18€

20€

"la "la amistadamistad es  es elel buen  buen vinovino de la  de la vidavida  ""

a partir de las 00:00 consumición minima 3.5e



VINOS BLANCOS

D.O. VALDEORRAS

HACIENDA UCEDIÑOS   

Godello/ Fermentación tradicional/
Bodegas Hacienda Ucediños.

D.O. RUEDA

J. FERNANDEZ 

Verdejo joven / Bodegas Family

Wines.

Copa: 3.10€/ Botella: 15€

D.O. RIAS BAIXAS

RIÑO

Albariño, Loureiro y Treixadura 

Fermentación 2 meses sobre lías/
Bodegas Carballal

Copa: 3.1€/ Botella: 18€

20€

JOSE PARIENTE   

Verdejo/ 4 meses sobre lías/ Bodegas

José Pariente.

21€

“Hay más “Hay más filosofíafilosofía y  y sabiduríasabiduría en una en una botella de botella de
vinovino, que en todos los , que en todos los libroslibros””  

a partir de las 00:00 consumición minima 3.5e



ibéricos
y quesos

TABLA DE QUESOS

(ALMOGROTE, GOUDA TRUFADO, OVEJA AL

ROMERO E IDIAZABAL AHUMADO)

1 5 €

IBÉRICOS: 

(PALETA IBÉRICA, LOMO IBÉRICO Y SALTUFO )

1 8 €

JAMÓN IBÉRICO 1 6 €

TABLA DE QUESOS

TABLA JAMÓN IBÉRICO Y QUESO

MANCHEGO

1 8 €

CECINA DE LEÓN 1 4 €
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